98 VLG
Rt
@ VEGT
Rt
@ VEGT

@ VEGT

@ VEGT
R Vi
@ VEGT

STUZZICHI

VERDURINE FRITTE
MINI PIADINA CON PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA E SQUACQUERONE
BRUSCHETTA, STRACCIATELLA, ACCIUGHE E POLVERE DI POMODORO

ANTIPASTI

INSALATA DI CAVOLO VIOLA, MELAGRANA, SEMI DI GIRASOLE E MANDORLE TOSTATE

UOVA DI GALLINE FELICI COTTE A BASSA TEMPERATURA, CREMA DI PATATE
E TARTUFO NERO

SEPPIOLINE, TOPINAMBUR, LATTUGA DI MARE E CIALDA AL NERO
BATTUTA DI MANZO, CREMA DI PARMIGIANO E CHIPS DI CAVOLO NERO
TRE BACCALA / FRITTO, MANTECATO, AFFUMICATO

CARPACCIO DI GAMBERO, CORALLO, ARANCIO E CAMPARI

PRIMI PIATTI

STROZZAPRETI DI GRANO FRASSINETO E VERDURE ESTIVE

GNOCCHI RIPIENI, VELLUTATA DI POMODORO, PARMIGIANO STRAVECCHIO
E BASILICO CROCCANTE

CAPPELLETTI IN BRODO DI CARNE, COME SI FANNO IN ROMAGNA
TORTELLI VERDI AL FORMAGGIO DI FOSSA ED ERBE AROMATICHE
MEZZELUNE DI GAMBERI, CREMA DI BROCCOLI, VONGOLE E BOTTARGA
TAGLIOLINI, FUNGHI SPONTANEI E TARTUFO NERO

SECONDI PIATTI

POLPETTE DI QUINOA E LENTICCHIE, PUREA DI SEDANO RAPA,
ACETO BALSAMICO E GERMOGLI

CONIGLIO A BASSA TEMPERATURA, PATATE, RAVIOLI DI FEGATINI E PORRO CROCCANTE

BRANZINO, IL SUO FONDO E ORTAGGI

SELEZIONE DI 6 SALUMI DI QUALITA" CON LA NOSTRA PIADINA
SELEZIONE DI 6 FORMAGGI, MARMELLATE, MIELE E FRUTTA
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96 VEG

ALLA BRACE
EAMIN

CARNE

SALSICCIA E PATATE

TAGLIATA DI POLLO A BASSA TEMPERATURA, RUCOLA, POMODORINI E ACETO BALSAMICO
GALLETTO RUSPANTE

GRIGLIATA MISTA DI CARNE / salsiccia, pancetta, costina di maiale, galletto, manzo
COSTOLETTE DI AGNELLO

TAGLIATA DI CONTROFILETTO BLACK ANGUS ABERDEEN CALEDONIA / 300 gr circa
FILETTO DI ANGUS IRLANDESE, GUANCIALE E PEPE VERDE / 300 gr circa

COSTATA DI VITELLONE BIANCO DELL'APPENNINO CENTRALE IGP
frollatura minima 30 giorni / taglio minimo 600 gr

FIORENTINA DI VITELLONE BIANCO DELL'APPENNINO CENTRALE IGP
frollatura minima 30 giorni /taglio minimo 9oo gr

COSTATA DI SASHI FINLANDESE
frollatura minima 50 giorni / taglio minimo 700 gr

COSTATA DI ANGUS CANADESE "HERITAGE"
frollatura minima 50 giorni / taglio minimo 600 gr

PESCE
GRIGLIATA MISTA DI MARE
GRIGLIATA DI CROSTACEI

VERDURE

INSALATA MISTA €6 VERDURE ALLA GRIGLIA
PATATE AL FORNO €6 PIATTO DI VERDURE MISTE
BIETOLE RIPASSATE €6
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EAU
FGUSTAZION

IL MENU SCELTO DEVE ESSERE ORDINATO DA TUTTI I COMPONENTI DEL TAVOLO

L L]

MENU' TRADIZIONE €35
[ piatti di questo menu possono essere ordinati anche singolarmente

PROSCIUTTO CRUDO, SQUACQUERONE, RUCOLA E PIADINA €12
TAGLIATELLE AL RAGU' DI CARNE DELLA TRADIZIONE €14
SPIEDO DI CARNI ALLA BRACE E PATATE €16
MENU' TERRA €45

UOVA DI GALLINE FELICI COTTE A BASSA TEMPERATURA, CREMA DI PATATE E TARTUFO NERO

GNOCCHI RIPIENI, VELLUTATA DI POMODORO, PARMIGIANO STRAVECCHIO
E BASILICO CROCCANTE

CONIGLIO A BASSA TEMPERATURA, PATATE, RAVIOLI DI FEGATINI E PORRO CROCCANTE

MOUSSE CROCCANTE AL CIOCCOLATO, LAMPONI E PRALINATO
DI MANDORLE E NOCCIOLE

MENU' MARE €50

SEPPIOLINE, ZUCCHINE, FIORI DI ZUCCA E CIALDA AL NERO
MEZZELUNE DI GAMBERI, CREMA DI BROCCOLI, VONGOLE E BOTTARGA
BRANZINO, IL SUO FONDO E ORTAGGI

BON BONS ALLO YUZU CON SALSA AL FRUTTO DELLA PASSIONE,
MANDORLE CARAMELLATE E CREMA AL MASCARPONE

ILNOSTRO PERCORSO € 60
SEI PORTATE A CURA DELLO CHEF, PER GUSTARE APPIENO LA NOSTRA CUCINA

ALLERGENI COPERTO, PANE FATTO IN CASA,
LATTICINI PESCE OLIO E.V.O. TERRA DI SAN MARINO

CROSTACEI GLUTINE a persona € 3,5

MOLLUSCH! SOIA
ARACHIDI uova
FRUTTA A GUSCIO SEDANO WI-FI PASSWORD: SANMARINO1959






